
 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

LUNCH MENU 
อาหารกลางวัน 

 

SALADS AND STARTERS 

สลดั และอาหารว่าง 
COAST CAESAR 

HEART OF ROMAINE, RADICHIO, SPANISH ANCHOVIES, PARMIGIANO REGGIANO,  
BACON, ARTISAN BAGUETTE CRISPS 

สลดัซีซ่าร์  
ผกักำดโรเมน ผกักำดแรดิชชิโอ ปลำแอนโชวีส่เปนในน ้ ำมนัมะกอก  

ชีสพำเมซำน เบคอนอบ และขนมปังกรอบ 
 

COAST CAESAR / PLAIN – 260  
HEART OF ROMAINE, PARMIGIANO REGGIANO,  

ARTISAN BAGUETTE CRISPS 

สลดัซีซ่าร์  
ผกักำดโรเมน ผกักำดแรดิชชิโอ ปลำแอนโชวีส่เปนในน ้ ำมนัมะกอก  

เบคอนอบ ชีสพำเมซำน และขนมปังกรอบ 
 

ADD YOUR FAVOURITE:  

เพ่ิมตำมควำมชอบ 
PAPRIKA SPICED CHICKEN BREAST – 300  

อกไก่หมกัผงปำปริกำ้ยำ่ง 
FLASH COOKED SEA PRAWNS – 370 

กุง้หมกัสมุนไพรเมดิเตอร์เรเนียนยำ่ง 
HUA HIN SMOKED PACIFIC SALMON – 400 

ปลำแซลมอนรมควนั หวัหิน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

  

MANGO AND POMELO CRAB SALAD — 290 G 
ALTERNATE LAYERS WITH CRAB MEAT POMELO, PARMESAN CRISPS, 

MANGO SALSA AND RED CAPSICUM SAUCE 

สลดัเน้ือปูกบัส้มโอ และมะม่วง  

สลดัเน้ือปูกบัสม้โอ ชีสพำเมซำนอบกรอบ ซนัซ่ำมะม่วง และซอสพริกระฆงัสีแดง 
 

SWEET JAPANESE MELON, PARMA HAM – 280 G 

FETA CHEESE, BALSAMIC REDUCTION 

พาร์ม่าแฮมเมล่อน 

เมล่อนญ่ีปุ่น พำร์ม่ำแฮม เฟตำ้ชีส ผกัร็อกเก็ตและซอสบลัซำมิกเค่ียว 
 

AKAMI TUNA WITH AVOCADO SAUCE — 330 D / G / S  
SESAME SEARED AKAMI TUNA, AVOCADO CILANTRO PUREE, SPICED MANGO BERRY SALSA 

ปลาทูน่าย่าง 
ปลำทูน่ำคลุกงำขำวยำ่ง ซนัซ่ำมะม่วงและเบอร์รี เสิร์ฟกบัซอสอโวคำโด 

 
BURRATA WITH TOMATOES, BEETS — 300 G / S / V /D / H  

DELICIOUS BURRATA, SUMMER TOMATOES, ARUGULA, BASIT OIL 

ชีสบูร์ราตากบัมะเขือเทศสลดั 
ชีสบูร์รำตำ มะเขือเทศ ร็อคเก็ตสลดั บีทรูทตม้ น ้ ำมนัใบโหระพำฝร่ัง 

 
CEVICHE TOSTADAS — 320 G 

CRISPY TORTILLA, SALMON, AVOCADO, LIME, THAI CHILI, ICEBERG,  
COAST SECRET SAUCE 

เซบิเชทอสทาด้า 
แผน่แป้งทอทิญญ่ำทอดกรอบ ย  ำลำแซลมอนรสเปร้ียวแบบเปรู ผกักำดแกว้ และซอสสูตรลบัของโคสท ์

 

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

HALF DOZEN OF “IMPORTED” OYSTERS — 560 D / G / S / H 

หอยนางรมสด 6 ตวั 
เสิร์ฟกบัหอมแดงสบัผสมน ้ ำสม้ไวน์แดงและมะนำวเหลือง 

 
LOCAL AND HOME-MADE COLD CUTS, CHEESES 

A FINE SELECTION OF CHIANG MAI MADE AND IMPORTED CHEESES 
BLUE, SEMI HARD, SOFT CHEESES  

LOCAL AND IMPORTED COLD CUTS INCLUDING CHORIZO, FRENCH, PARMA HAM 

โคลคทัและชีส 
 

LOCAL CHEESES— 400 
LOCAL AND IMPORTED COLD CUTS — 400 

LOCAL AND IMPORTED COLD CUTS AND CHEESES — 480 
 

 HUA HIN SMOKED PACIFIC SALMON SALAD – 350 G / C  

ARUGULA, GREEN APPLES, ORANGE SEGMENTS, CITRUS HERB VINAIGRETTE 

สลดัปลาแซลมอนรมควนั 

ปลำแซลมอนรมควนั ทำนคู่กบั ร็อกเก็ตสลดั แอปเป้ิลเขียว เน้ือสม้ซนัควกิ และน ้ ำสลดัสม้ 
 

ROSEMARY SEARED SHRIMPS – 260 G  

LEMONGRASS, CHILI AIOLI, MANGO SALSA 

กุ้งย่างโรสแมร่ี 

กุง้ยำ่งโรสแมร่ีกบัซอสพล่ำมำยองเนสและซลัซ่ำมะม่วงน ้ ำดอกไม ้
 

STRAWBERRY, KALE SALAD – 280 G / V / N 

BLUEBERRIES, FETA CHEESE, WALNUTS, BALSAMIC DRESSING 

สตอเบอร่ีและผกัเคคสลดั 

สลดัสตอเบอร่ีและผกัเคล บลูเบอร่ี เฟตำชีส ถัว่วอลนทั กบั น ้ ำสลดับลัซำมิก 
 
 

 

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 
SOUPS 

ซุป  

TOMATO SOUP — 190 G / D / S 
RICH TOMATO CREAM SOUP, CRISPY FRIED MOZZARELLA BALLS, PESTO DRIZZLES 

ซุปมะเขือเทศ  
เสรฟ์กบัชีสมอสซาเลลลา่ทอดกรอบ และซอสเพสโต ้

 

PASTA AND RISOTTO 

พาสต้า และ ริซอทโต้ 
 PENNE SALSICCIA – 380 P 

ITALIAN SAUSAGE, BLACK TRUFFLE CREAMMY TOMATO SAUCE, FLAT-LEAF PARSLEY, 
GRILLED CHICKEN BREAST 

เพนเน่ซัลซิช่ะ 
ไสก้รอกหมูอิตำล่ี ซอสมะเขือเทศครีมเห็ดทรัฟเฟิล โหระพำ อกไก่ยำ่ง 

 
SPAGHETTI PAN SEARED SCALLOPS — 390 

PAN SEARED SCALLOPS WITH LEMON CAPER PASTA, 
WHITE WINE SAUCE, TOMATOES 

สปาเกต็ตีห้อยเชลล์ 
สปำเก็ตต้ีผดัเลมอน เคเปอร์พำสตำ้ไวน์ขำว มะเขือเทศ และหอยเชลลย์ำ่ง 

 
SPAGHETTI WITH CLAMS – 320  

GARLIC, DRIED CHILI, OLIVE OIL, TOMATO SAUCE, BASIL, PARSLEY 

สปาเกต็ตีผ้ดัหอยตลบั 
กระเทียม พริกแหง้ น ้ ำมนัมะกอก ซอสมะเขือเทศ โหระพำ ผกัชี 

 
SPAGHETTI CARBONARA – 300 

CRISPY BACON, CREAM, GARLIC, EGG YOLK, PARMESAN 

สปาเกต็ตี ้คาโบนาร่า 
เบคอน ไข่แดง ครีมและพำเมซำนชีส 

 
 

 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

ORIGINAL SPAGHETTI CARBONARA – 300 
CRISPY BACON, EGG YOLK, PARMESAN 

สปาเกต็ตีค้าโบนาร่าแบบดั้งเดมิ 
สปำเก็ตต้ี เบค่อน ไข่แดง พำเมซำนชีส 

 
TAGLIATELLE SUN DRIED TOMATOES AND MUSHROOMS — 320 V  

CREAM SAUCE, HOME-MADE SUNDRIED TOMATOES, MUSHROOMS, BASIL OIL, GARLIC 

เส้นทาญเลยีเตลเล่ผดัมะเขือเทศอบแห้งและเห็ด 
ซอสครีม มะเขือเทศอบแหง้ เห็ด น ้ ำมนัโหระพำ กระเทียม 

 
PASTA BOLOGNESE – 370 

CHOICE BETWEEN PENNE OR SPAGHETTI 
CLASSIC SAUCE WITH VEGETABLES, HERBS, SLOW COOKED BEEF, 

TOMATOES AND RED WINE SAUCE 

พาสต้าโบโลเนส 
ตวัเลือกระหวำ่ง เพนเน่ หรือ สปำเก็ตตี ผดักบัเน้ือบด แครอท หอมใญ่ ข้ึนฉ่ำย ตน้กระเทียม ไวน์แดง มะเขือเทศ 

 
KING CRAB SAFFRON RISOTTO – 560 

KING CRAB SAFFRON RISOTTO, ASPARAGUS TIPS, SALMON ROE 

ข้าวริซอตโต้ผดัปูอลาสก้า 
ขำ้วริซอตโตผ้ดักบัเกษรดอกซฟัฟร่อน เน้ือปูอลำสกำ้ หน่อไมฝ้ร่ังและไข่ปลำแซลม่อน 

 
TAGLIATELLE LOCAL SEAFOOD - 360 

SHELLFISH BISQUE, PARSLEY, BASIL, CRUSHED CHERRY TOMATOES 

แทนเกยีร์เทลเล่ซีฟู้ด 

เสน้แทนเกียร์เทลเล่ผดักบักุง้ ปลำหมึก หอยเชลล ์ไวน์ขำว ซอสล็อบสเตอร์บิสค ์และมะเขือเทศเชอร่ี 
 

SPAGHETTI AGLIO E OLIO TIGER PRAWN - 360 

ROASTED GARLIC, DRIED CHILI, PARSLEY, LEMON WEDGE 

สปาเกต็ตีผ้ดักระเทยีมพริกแห้งกุ้งลาเสือย่าง 

สปำเก็ตต้ีผดักระเทียมอบ พริกแหง้ โหระพำอิตำเลียน พำสลีย ์ซีสพำร์เมซำน มะนำวเหลือง และกุง้ลำยเสือยำ่ง 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

 
BRUSCHETTA’S ON ARTISAN SOUR DOUGH 

บรู-สเกต็-ต้า ขนมปังซาวร์โด 
CHERRY TOMATOES, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, SHALLOTS, ROCKET — 150 

ซนัซ่ำมะเขือเทศเชอร่ี และผกัร็อกเก็ต 
PARMA HAM, ROCKET, PARMIGIANO REGGIANO— 180 

 ปำร์ม่ำแฮม ร๊อคเก็ต ชีสพำมิซำน 

HUA HIN SMOKED PACIFIC SALMON, AVOCADO PUREE, BOILED EGGS— 190 

แซลมอนรมควนั อะโวคำโดบดละเอียด ไข่ตม้ 

SAUTÉED MUSHROOMS, PARMIGIANO REGGIANO — 150  

เห็ดรวมผดั และพาเมซานชีส 
 

BURGERS AND SANDWICHES 
เบอร์เกอร์ และแซนวชิ  

ALL SERVED WITH A SIDE SALAD 
 

CHICKEN BURGER — 310 / SPA 
GRILLED PAPRIKA SPICED CHICKEN BREAST, CRISP ICEBERG, AVOCADO SPREAD,  

GRILLED PINEAPPLE, RED ONIONS, CHERRY TOMATO SALSA 

SERVED WITH FRENCH FRIES 

เบอร์เกอร์ไก่ 

อกไก่หมกัผงปำปริกำ้ยำ่ง ผกักำดแกว้ อโวคำโด สบัปะรดยำ่ง หวัหอมแดง ซลัซ่ำมะเขือเทศ  

เสริฟกบัเฟร้นฟรำย 
 

KING CRAB ROLL—560 

GARLIC, LEMON, PARSLEY, PAPRIKA, BRIOCHE ROLL 
SERVED WITH FRENCH FRIES 

แซนวชิปูอลาสก้า 

เน้ือปูอลำสกำ้ผดัเนย กระเทียม ปำปริกำ้ น ้ ำมะนำวเหลือง พำสลีย ์ขนมปังบริยอช 

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

THAI SATAY WRAP – 290 N 
SEASONAL ORGANIC LETTUCE, CHAR GRILLED CHICKEN SATAY,  

THAI VEGETABLE PICKLES, PEANUT SAUCE 

 ไก่สะเต๊ะห่อแผ่นแป้งตอตญ่ิา 

ผกักำดออแกนิค อำจำด ซอสถัว่ 
 

INDIAN BUTTER CHICKEN PANINI – 270 
TOMATOES, CORIANDER, CHEDDAR CHEESE, MANGO CHUTNEY 

พานินี่ไก่สไตล์อนิเดยี 

มะเขือเทศ ผกัชี ชีสเชดดำ้ ชทันียม์ะม่วง 
 

THE COAST CLUB — 310           
TRIPLE LAYERS OF HOUSE-MADE BREAD, MAYONNAISE, 

LETTUCE, TOMATOES, CHEDDAR CHEESE, EGG, CRISPY BACON,  
CHICKEN BREAST SERVED WITH FRENCH FRIES 

คลบัแซนวชิ 
ผกักำดแกว้ มะเขือเทศ ชีสเชดดำ้ ไข่ เบคอน และอกไก่ยำ่ง 

 
STEAK SANDWICH — 500  

HOUSE-MADE GRILLED SOUR DOUGH, CHAR GRILLED BEEF SIRLOIN STEAK, 

GRILLED TOMATOES, ROCKET, THYME BUTTER,  

CHERRY TOMATO CHUTNEY, SERVED WITH FRENCH FRIES 

สเตก็แซนวชิ 

ขนมปังซำวโดวโ์ฮมเมดกบัสเตก็เน้ือสนันอกยำ่ง มะเขือเทศยำ่ง ผกัร็อคเก็ต ชทันียห์อมแดงกบัมะเขือเทศ 

PARMA HAM OPEN SANDWICH - 290 

FIG JAM, BRIE CHEESE, APPLE, HONEY, HOME-MADE GRILLED SOUR DOUGH 

แซนวชิเปิดพาร์มาแฮม 

ขนมปังซำวโดวจย์ำ่ง ขำหมูรมควนั แยมมะเด่ือฝร่ัง บีชีส แอปเป้ิลแดงน ้ ำผึ้ง 
 

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

THE COAST BURGER 

SWISS CHEESE, MUSHROOMS KETCHUP, LETTUCE, TOMATOES, JALAPENOES 

CARAMELIZED ONIONS, SERVED WITH FRENCH FRIES 

 

YOUR CHOICE OF  

PORK — 330 

AUSTRALIEN BEEF PATTY— 380  

เดอะโคสท์เบอร์เกอร์ 

สวสิชีส ซอสเห็ด ผกักำดแกว้ มะเขือเทศ หอมใหญ่ผดักบัพริกจำลำปิโน 
ตวัเลือกระหวำ่ง 

หม ู
เน้ือแองกสั   

 
ROASTED CHERRY TOMATOES CONFIT OPEN SANDWICH - 220 

GARLIC CONFIT, BURRATA, HOME-MADE GRILLED SOUR DOUGH 

แซนวชิเปิดมะเขือเทศเชอรี 

ขนมปังซำวโดวจย์ำ่ง มะเขือเทศเชอร์ร่ีอบกระเทียม ชีสบูร์รำตำ และโหระพำฝร่ัง 
 
 
 

 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

SUAN BUA AT COAST 

อาหารไทย  
CHAR GRILLED CHICKEN SATAY – 250  G / C / N 

WITH THAI VEGETABLE PICKLES, SLOW COOKED PEANUT SAUCE 

สะเตะ๊ไก่ 
 

TOM YUM GOONG — 280 G / C 
LEGENDARY CREAMY HOT AND SOUR SOUP, THAI HERBS, PRAWNS, MUSHROOMS,  

SERVED WITH STEAMED RICE 

ตม้ย  ำกุง้ 
 

YAM NUEA YANG — 390 G / C  
CHAR GRILLED BEEF SIRLOIN WITH SPICY DRESSING, GRAPES AND CRUNCHY VEGETABLES  

ย  ำเน้ือยำ่ง 
 

YAM SOM O GOONG — 310 G / C  
POMELO SALAD WITH COCONUT, ORANGE SEGMENTS AND POACHED SHRIMPS 

ย  ำสม้โอกุง้ 
 

YAM TALAY — 330 G / C SPA 
FRESHLY POACHED PRAWNS, SQUID, MUSSELS, SCALLOPS, TOMATOES,  

CHINESE JELLY MUSHROOM, ONIONS, CELERY LEAVES SALAD, SPICY LIME DRESSING 

ย  ำทะเล 
 

SEA PRAWN PHAD THAI – 330  G / N  
CLASSIC WOK FRIED RICE NOODLES WITH SEA PRAWNS 

ผดัไทยกุง้สด 
 

CASHEW NUTS AND PORK OR CHICKEN – 290 / N 
WOK FRIED WITH CAPSICUM, MUSHROOMS, SPRING ONIONS, DRIED CHILI,  

SERVED WITH STEAMED RICE 

หมูหรือไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพำนต ์
 

 
 

 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 
 

 FRIED WHOLE BABY SEA BASS—590 

PINEAPPLE SWEET CHILI SAUCE, CRISPY SHALLOT 

ปลำกระพงทอดซอสสำมรส โรยดว้ยหอมเจียว 
 

THAI HOT BASIL KAPHRAO  G 
WOK FRIED WITH CHILI, HOT BASIL LEAVES, FRIED EGG, STEAMED RICE  

WITH YOUR CHOICE OF  
CHICKEN, PORK — 290  

AUSTRALIAN WAGYU SIRLOIN — 390  

ผดักระเพรำไก่ หมู หรือเน้ือ รำดขำ้ว กบัไข่ดำว 
 

KAO PHAD G 

STIR FRIED RICE WITH EGGS, VEGETABLES 
WITH YOUR CHOICE OF  

SEAFOOD—330 
 CRAB MEAT—350 

CHICKEN OR PORK—290 

ขำ้วผดั ทะเล ปู ไก่หรือ หมู 
 

GAENG KAEW WAN  G 

GREEN CURRY WITH JUNGLE PEAS, SERVED WITH STEAMED RICE  
WITH YOUR CHOICE OF  

CHICKEN OR PORK — 270    
SHRIMPS OR SEAFOOD — 310   

แกงเขียวหวำน ไก่ หมู กุง้ หรือทะเล 
 

 
 

 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 
 

STIR FRIED PORK RIBS, BLACK BEAN SAUCE - 220 

ONIONS, GINGER, GARLIC, BELL PEPPERS 

ซ่ีโครงหมูผดัซอสเต้าซ่ี 

ซ่ีโครงหมูทอดผดักบั กระเทียม หอมแดง ขิง เตำ้ซ่ี พริกระฆงั  
 

BAKED CHICKEN WINGS - 180 G  

HONEY, TURMERIC, HERBS 

ปีกไก่อบน า้ผึง้ขมิน้ 

อบปีกไก่กลำงหมกักระเทียม น ้ ำผึ้ง ขม้ิน ซอสหอยนำงรม ผงกระหร่ี และโรยดว้ยสมุนไพรทอด 
 

SPAGHETTI CRISPY SOFT-SHELL CRAB - 250 

BLACK PEPPER SAUCE 

สปาเกต็ตีผ้ดัพริกไทยด าปูนิ่ม 
 

THAI NORTHERN YELLOW CURRY—290 
TENDER CHICKEN THIGH, YELLOW NOODLES, VEGETABLE PICKLES 

ข้าวซอยไก่ 

สะโพกไก่หมกัน ้ ำผึ้งและขม้ินยำ่งกินกบัขำ้วซอย 
 

 
 

 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 
PIZZA  

พซิซ่า  
 PARMA, ROCKET – 360  

TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, BURRATA, PROSCIUTTO DI PARMA ROCKET  
AND PARMESAN CHEESE 

พิซซ่ำปำร์มำแฮม มะเขือเทศ มอสซำเรลลำชีส เบอร์รำตำ้ชีส ปำร์มำแฮม และใบร๊อคเก็ต 
 

360 DEGREE – 320  
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, PROSCIUTTO DI PARMA,  

ARTICHOKES, OLIVES, MUSHROOMS AND BASIL 

พิซซ่ำ 360 ดีกรี มะเขือเทศ มอสซำเรลลำชีส ปำร์มำแฮม อำร์ติโช๊ค มะกอก และเห็ด 
 

MARGHERITA – 220  
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA BURRATA AND BASIL 

พิซซ่ำมำเกริตำ้ ซอสมะเขือเทศ มอสซำเรลลำชีส โหระพำ 
 

THAI SEAFOOD PIZZA – 430   
SWEET-SPICY-SOUR TOMATO SAUCE BASED, MOZZARELLA, PRAWNS, SCALLOPS,  

SQUID, MUSSELS, SHALLOTS, PINEAPPLE, CHERRY TOMATOES, THAI HERB MIX 

พิซซ่ำไทยซีฟู้ด 
ซอสเปร้ียวหวำน กุง้ หอยเชลล ์หมึก หอยแมลงภู่ หอมแดง สบัปะรด มะเขือเทศ และสมุนไพร 

 
KRAPHAO GAI – 300 

TOMATO SAUCE BASED, MOZZARELLA, SPICY FRIED CHICKEN,  
HOT BASIL LEAVE, FRIED EGG, THAI JALAPENOS 

 พิซซ่ำหนำ้กระเพรำไก่ไข่ดำว 
 

HAWAII – 300  
TOMATO SAUCE BASED, MOZZARELLA, SWEET PINEAPPLE, BUTCHER HAM 

พิซซ่ำฮำวำย  
ซอสมะเขือเทศ สบัปะรด แฮม และมอสซำเรลลำชีส  

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

BBQ HAWAII – 300 
BBQ SAUCE BASED, SHALLOTS, MOZZARELLA, SWEET PINEAPPLE, BUTCHER HAM 

พิซซ่ำบำร์บีคิวฮำวำย  
ซอสบำร์บีคิว สบัปะรด แฮม และมอสซำเรลลำชีส  

 
EUROPEAN SALAMI – 360  

TOMATO SAUCE BASED, MOZZARELLA, OLIVES 

พิซซ่ำซำลำม่ี ซอสมะเขือเทศ มิลำโน่ซำลำม่ี มะกอก และมอสซำเรลลำชีส  
 

VEGGIE V - 280 
TOMATO SAUCE BASED, MOZZARELLA, ARTICHOKE, BELLPEPPERS, MUSHROOMS,  

BLACK OLIVES, SHALLOTS 

พซิซ่าเวจจี ้
ซอสมะเขือเทศ มอสซำเรลลำชีส อำร์ติโช๊ค พริกระฆงั เห็ด มะกอกด ำ หอมแดง 

 
COASTAL SEAFOOD  

อาหารทะเล 
CRISPY CALAMARI RINGS — 260 

HOUSE-MADE PINEAPPLE SWEET CHILI SAUCE, FRIED KAFFIR LIME LEAVES 

ปลาหมกึชุปแป้งทอด 

ปลำหมึกชุบแป้งทอดกบัซอสสำมรสโรยดว้ยใบมะกรูดทอด 
 

NORWEGIAN SALMON - 450 G 

MASH POTATO, SAUTEED BEGETABLES, LEMON CAPER SAUCE 

ปลาแซลมอนนอร์เวย์ 

ปลำแซลมอนหมกัสมุนไพรฝร่ังยำ่ง มนัฝร่ังบด ผดัผกัรวม และซอสเนยเคเปอร์มะนำวเลมอน 
 

COAST FISH N’ CHIPS — 370  

BATTERED SEA BASS, FRIES, MALT VINEGAR, TARTAR SAUCE 

โคสทฟิ์ชแอนดชิ์พ ปลำกระพงชุบแป้งทอด เฟร้นฟรำย น ้ ำสม้สำยชูมอ้ลท ์และซอสทำร์ทำร์ 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

 
COAST SEAFOOD SET — 2,300 

 GRILLED SHRIMPS, BLUE SWIMMER CRAB, NZ MUSSELS, ROCK LOBSTER, SQUIDS,  

LEMONS, SAUCE ASSORTMENT 

โคสท์ซีฟู้ดเซต 

กุง้ลำยเสือ ปูมำ้ หอยแมลงภู่นิวซีแลนด ์กั้งหิน หมึก ซอสต่ำงต่ำง 
 

BABY SEA BASS FILLET - 370 G  

CANDY TOMATOES, ANCHOVIES, CAPERS, WHITE WINE BUTTER SAUCE 

BASIL, BLACK MUSSELS 

ปลากระพงขาว 

ปลำกระพงขำวยำ่งเสิร์ฟกบั กระเทียม มะเขือเทศเชอร่ีผดักบัไวน์ขำว หอยแมลงภู่ ปลำแอนโชวี ่ 
เคเปอร์และโหระพำฝร่ัง 

 

PARMESAN CRUSTED OVEN ROASTED SNOW FISH - 620 G 

PURPLE SWEET POTATO MASH, CAULIFLOWER, CHERRY TOMATOES 

WHITE WINE SAUCE, HERB OIL 

ปลาหิมะอบ 

ปลำหิมะอบกบัพำเมซำนชีส มนัม่วงบด ดอกกระหล ่ำ มะเขือเทศเชอร่ี ซอสไวน์ขำวและน ้ ำมนัสมุนไพร 
 

MEATS AND GRILL 

เน้ือและของย่าง 
HONEY GLAZED PORK CHOP - 430 G 

OVEN ROASTED, MASH POTATO, GREEN BEANS, ALMONDS, APPLE MUSTARD SAUCE 

พอร์คชอป 
เน้ือหมูสนันอกติดกระดูกเคลือบน ้ ำผึ้งอบ มนับด ถัว่แขก อบัมอนด ์แอปเป้ิลมสัตำดซอส 

 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

ROSEMARY CHICKEN - 400 D / G 

OVEN ROASTED, BASIL, GARLIC, PATATOES, BABY CARROTS, GRAPES, 

LEMON THYME VINAIGRETTE, BASIL OIL 
ไก่อบโรสแมร่ี 

โหระพำ กระเทียม มนัฝร่ัง แครอท องุ่น น ้ ำสม้สำยชูมะนำว น ้ ำมนัโหระพำ 
 

COAST BBQ FOR 2 — 2,900 G 

CHAR GRILLED TENDERLOIN, CHICKEN BREAST, LAMB CUTLET TIGER PRAWN,  

BLUE SWIMMER CRAB, ROCK LOBSTER, CLAMS 

FRIED RICE, SEASONAL VEGETABLES, SAUCE ASSORTMENT 

โคสท์บาร์บีควิเซต 

เน้ือสนัในยำ่ง อกไก่ เน้ือแกะ กุง้ลำยเสือ ปูมำ้ กั้งหิน หอยตลบั ขำ้วผดั ผดัผกั ซอสต่ำงต่ำง 
 

AUSTRALIAN LAMB RACK – 1,150 G 

MASH POTATO, BABY CARROTS, BROCCOLINI, EDAMAME, RED WINE SAUCE 

ซ่ีโครงแกะจากออสเตรเลยี 

ซ่ีโครงแกะยำ่ง มนับด เบบ้ีแครอท บลอ็กโคลินี ถัว่แระญ่ีปุ่น ซอสไวน์แดง 
 

HONEY GLAZED DUCK BREAST - 450 

COCONUT CRUSTED GLAZED STRAWBERRIES, TOMARIND SAUCE 

อกเป็ดย่าง 

อกเป็ดยำ่งเสิร์ฟกบัสตอเบอร์ร่ีเคลือบน ้ ำผึ้งโรยมะพร้ำวคัว่ และซอสมะขำม 
 

 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

PREMIUM BEEF CUTS 

AUSTRALIAN SIRLOIN STEAK 250 GR—860 

AUSTRALIAN RIB EYE STEAK 250 GR—1,060 

AUSTRALIAN TENDERLOIN STEAK 250 GR—1,110 

 

AUSTRALIAN WAGYU 4/5 SIRLOIN STEAK 250 GR – 1,350 

AUSTRALIAN WAGYU 4/5 RIBEYE STEAK 250 GR –  1,550 

 

AUSTRALIAN TOMAHAWK STEAK 1.5 KG — 4,200 

RED WINE SAUCE 

PEPPERCORN 

JACK DANIELS BACON SAUCE 

CHIMICHURRI 

สเตก็เน้ือสนันอกจำกออสเตรเลีย 250 กรัม 

สเตก็เน้ือริบอำยจำกออสเตรเลีย 250 กรัม 

สเตก็เน้ือสนัในจำกออสเตรเลีย 250 กรัม 

สเตก็เน้ือวำกิวสนันอกออสเตรเลีย 250 กรัม 

สเตก็เน้ือวำกิวสนัในออสเตรเลีย 250 กรัม 

โทมำฮอวค์สเตก็ออสเตรเลีย 1.5 กิโลกรัม 

ซอสไวน์แดง 

ซอสพริกไทยอ่อน 

ซอสแจ็คเดเนียล เบคอน 

ซอสชิมิชูร่ี 
 

SERVED WITH FONDANT POTATOES, GREEN BEANS,  

BABY CARROTS, ROASTED GARLIC 

เสิร์ฟกบัมนัฝร่ังอบเนยสมุนไพร ถัว่แขก เบบ้ีแครอท กระเทียมอบ 
 
 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 

VEGETARIAN—อาหารเจ  
 

VEGETARIAN TACOS — 190 
SPICY PLANT BASED MINCED, AVOCADOS, TOMATOES, ICEBERG 

SHREDDED CHEDDAR CHEESE 

ทำโกเ้จ —  เน้ือเจผดัแบบเมก็ซิกนั อโวคำโด ้มะเขือเทศ ผกักำดแกว้ ชีสเชดดำ้ 
 

VEGAN MEDITERRANEAN VEGETABLE PASTA — 270 G 
SOY BASED SPIRAL PASTA , OLIVE OIL, ZUCCHINI, ARTICHOKES, BLACK OLIVES,  

CHERRY TOMATOES, CAPERS, DRY CHILI 

พำสตำ้เจ — พำสตำ้เสน้เกลียวผดักบั ซุกินี อำร์ติโช๊ค มะกอกด ำ มะเขือเทศเชอร่ี เคเปอร์ พริกแหง้ 
 

SEARED TOFU, SATAY WRAP — 230 
CRUNCHY LETTUCE, VEGETABLES, PEANUT SAUCE  

เตำ้หูห่้อแป้งตอติญ่ำ—เตำ้หูข้ำวทอด ซอสถัว่ ผกั ห่อแป้งตอติญ่ำ 
 

BUTTERNUT SQUASH RISOTTO - 250 G 

PARMESAN CHEESE, MUSHROOMS 

ขำ้วริซอตโตผ้ดักบัฟักทองบทัเตอร์นทั พำเมซำนชีส ผดัเห็ดรวม 
 

SWEET POTATO KALE QUINUA PATTIES - 250 

POMELO, STRAWBERRY, ROCKET, GREEK YOGURT SAUCE 

มนัหวำนขำ้วควินวัผกัเคลทอด เสิร์ฟกบัสลดัสม้โอ สตอเบอรี ร็อกเกต็สลดั และซอสโยเกิร์ต 
 

SPIRALS WOLFFIA PESTO CREAM  - 250 G 
HOME-MADE SUN DRIED TOMATOES, MUSHROOMS 

พำสตำ้เสน้เกลียว เพสโตซ้อสไข่ผ  ำ มะเขือเทศซนัดรำย เห็ด 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้ำตำลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปรำศจำกแป้งสำลี, S = ปริมำณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่ำ, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สำมำรถปรุงเป็นอำหำรมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

รำคำน้ียงัไมรวมค่ำบริกำรและภำษีมูลค่ำเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

 
 

DESSERTS 

ของหวำน 
 

PANDANUS LONGAN MILLE FEUILLE — 130  

มิลเฟยล ำไย ใบเตย 
 

LEMONGRASS BASIL PANNA COTTA KIWI COULIS — 150 G 

แพนนาคอตตา้ตะไครใ้บโหระพา ซอสกีวี่ 
 

HUA HIN VALLEY GRAPE CHEESE CAKE MOUSSE— 150  

มสูชีสเคก้องุ่นจากไรอ่งุ่นหวัหิน 
 

WARM KAFFIR LIME LEAVES CHERRY CRUMBLE VANILLA ICE CREAM — 180  

เชอรร์ีม่ะกรูดครมัเบิล้ 
 

SEASONAL FRUIT PLATE — 250 
SLICED FRESH FRUITS IN SEASON 

ผลไมร้วมตำมฤดูกำล 
 

STICKY RICE WITH MANGO — 240 

ขำ้วเหนียวมะม่วง 


