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สััมผััสบรรยากาศการแข่ง่ขัันฟุุตบอลระดัับโลกผ่า่นการถ่่ายทอดสด
รีีรัันแมตช์์สำำ�คััญ และโปรโมชัันเครื่่�องด่ื่�มสุุดพิิเศษ
ให้้ทุุกแมตช์์เป็็นช่ว่งเวลาแห่ง่การพบปะ สัังสรรค์์

และความทรงจำำ�ที่่�น่า่ประทัับใจ

ร่ว่มลุ้้�นทุุกประตูู ทุุกจัังหวะสำำ�คััญ และทุุกแมตช์์แห่ง่ความประทัับใจ
พร้้อมเบีียร์์ Peroni ไม่อ่ั้้�น ในราคา 799 บาท++ ต่่อชั่่�วโมง

สััมผััสเสน่ห่์์ของฟุุตบอลพร้้อมเบีียร์์ Estrella Barcelona
หรืือไวน์์ไม่อ่ั้้�น ในราคา 899 บาท++ ต่่อชั่่�วโมง

IN-ROOM DINING
เปลี่่�ยนห้้องพัักของคุุณให้้เป็็นพื้้�นที่่�เชีียร์์ฟุุตบอลส่ว่นตััว

พร้้อมโปรโมชัันเบีียร์์บััคเก็็ตสุุดคุ้้�ม 

เบีียร์์สิิงห์์ 5 ขวด |  999 บาทสุุทธิิ 
เบีียร์์โคโรน่า่ 5 ขวด | 1,490 บาทสุุทธิิ 

WATCH LIVE 
EVERY MATCH

FIFA WORLD CUP 2026 
GATHER AROUND THE MATCH

Experience the excitement of football’s biggest stage
with live screenings, all match replays,

and exclusive beverage offers across
Centara Grand at CentralWorld. 

Free-Flow Peroni Beer | THB 799++ per hour 
Private Viewing Experience Available

Free-Flow Estrella Barcelona Beer or Wine | THB 899++ per hour 

IN-ROOM DINING
5 Local Beers | THB 999 net 

5 Corona Beers | THB 1,490 net
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This July, discover exclusive 7.7 offers across Centara Grand  
at CentralWorld. From dining privileges and rooftop drinks to 
Champagne moments above Bangkok, enjoy a curated collection 
of experiences designed to make every celebration even more 
rewarding.

Whether gathering with friends, raising a glass at sunset, or  
indulging in a memorable dining experience, there is more to 

discover this 7.7.

F&B Voucher (*T&C applied.)
THB 777 net for THB 1,000 Value

Applicable at all restaurants and bars
at Centara Grand at CentralWorld 
Valid from 7 July - 31 August 2026 

Red Sky Restaurant | Champagne on Us
Receive 2 complimentary glasses of Champagne when spending 

THB 7,777 or more in a single bill. 

Red Sky Bar | Beer O’ Clock
Free-Flow Singha Draught Beer

THB 777 net (from THB 999) 

CRU Champagne Bar | Lucky Sevens
Selected cocktails and Champagne 

THB 777 net per glass

ร่่วมฉลองแคมเปญ 7.7 กัับข้้อเสนอสุุดพิิเศษจากโรงแรมเซ็็นทารา 
แกรนด์์ฯ เซ็็นทรัลัเวิิลด์์ ไม่ว่่่าจะเป็็นสิิทธิพิิเิศษด้้านอาหารและเครื่่�องด่ื่�ม 
โปรโมชัันบนรููฟท็อปบาร์์ หรืือช่่วงเวลาแห่่งการเฉลิิมฉลอง ที่่�รอให้้คุุณ
มาสััมผััสตลอดเดืือนกรกฎาคมนี้้�

เติิมเต็็มทุุกโอกาสพิิเศษด้้วยประสบการณ์์ที่่�คุ้้�มค่่ายิ่่�งขึ้้�น 
ในแบบที่่�คุุณชื่่�นชอบ

เครดิิตรับัประทานอาหาร 777 บาท
รัับบััตรกำำ�นััลมููลค่่า 1,000 บาท ในราคาพิิเศษเพีียง 777 บาทสุุทธิิ 

สำำ�หรัับมื้้�อพิิเศษที่่�ห้้องอาหารและบาร์์ทุุกห้้องของโรงแรม
จำำ�หน่า่ยเพีียงวัันเดีียว ไม่จ่ำำ�กัดจำำ�นวน

สามารถนำำ�มาใช้้ได้้ตั้้�งแต่่วัันที่่� 7 กรกฏาคม - 31 สิิงหาคม 2569

*เง่ื่�อนไขเป็็นไปตามที่่�โรงแรมกำำ�หนด 

ห้อ้งอาหารเรดสกาย | Champagne on Us
รัับฟรีีแชมเปญ 2 แก้้ว เมื่่�อมีียอดใช้้จ่่ายครบ 7,777 บาท

หรืือมากกว่่า ต่่อหนึ่่�งใบเสร็็จ 

เรดสกาย บาร์ ์| Beer O’ Clock
เพลิดเพลินกัับเบีียร์์สิิงห์์สดไม่อ่ั้้�น

ในราคาพิิเศษเพีียง 777 บาทสุุทธิิ (จากราคาปกติิ 999 บาทสุุทธิิ)                                                                           

ครูู แชมเปญ บาร์ ์| Lucky Sevens
สััมผััสค็อกเทลซิิกเนเจอร์์และแชมเปญที่่�คััดสรรเป็็นพิิเศษ

ในราคาเพีียง 777 บาทสุุทธิิ ต่่อแก้้ว

7.7 SPECIALS
LUCKY SEVENS, ELEVATED EXPERIENCES
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This season, Mill & Co and Tea & Tipple pay tribute 
to Thailand’s most beloved fruit through a 
collection of handcrafted pastries and desserts 
inspired by the richness of durian.

Thoughtfully reimagined with a lighter touch and 
contemporary presentation, each creation captures 
the essence of the season while offering a fresh 
perspective on a familiar favourite.

Available for a limited time only.

ในฤดูกูาลแห่่งทุุเรียีน มิิลล์์ แอนด์์ โค และ ทีี แอนด์์ ทิิปเป้ิ้� ล
ขอชวนคุณุสัมัผััสเสน่ห์์ของผลไม้้ยอดนิยมประจำำ�ฤดูกูาล
ผ่า่นคอลเลกชัันขนมอบและของหวานโฮมเมดที่่�รังัสรรค์ขึ้้�น
จากความเข้ม้ข้นและเอกลัักษณ์์เฉพาะตััวของทุเุรีียน

ทุกุเมนูได้้ถ่่ายทอดเสน่ห์์ของทุเุรีียนในมุุมใหม่่
ที่่�ยังัคงรสชาติิของความคุ้้�นเคยและน่า่ประทัับใจ

THE SEASON OF

DURIAN

THB 1,490++ including coffee or tea for 2 persons 

THB 2,490++ including 2 glasses of Champagne 

AVAILABLE FROM 14:00 – 17:00 HRS

Inspired by the beauty of the sea, Sea Soul Afternoon Tea features 
delicate pastries, handcrafted sweets, and seasonal savoury 
creations inspired by the underwater world.

Complementing the experience, discover the Sea Soul Collection 
by MyraGem and the Sea Soul Play Set, featuring sustainable 
jewellery crafted from reclaimed mussel shells and ocean-inspired 
collectible figurines designed to be painted and personalised.

ชุุดน้ำำ�ชายามบ่่าย Sea Soul ชวนคุุณออกเดิินทางสู่่�โลกใต้้ท้้องทะเล 
ที่่�ได้้รัับแรงบัันดาลใจจากความงดงามของท้้องทะเล

พบกัับขนมหวานและของว่่างรสเลิิศที่่�รัังสรรค์์อย่่างประณีีต ถ่่ายทอด
เรื่่�องราวของเหล่าสิ่่�งมีีชีีวิิตใต้้ท้้องทะเลผ่่านสีีสัันและรููปทรงสร้้างสรรค์์ 
พร้้อมเติิมเต็็มประสบการณ์์ด้้วย Sea Soul Collection จาก MyraGem 
และ Sea Soul Play Set ซึ่่�งประกอบด้้วยเครื่่� องประดัับรัักษ์์โลก 
จากเปลืือกหอยแมลงภู่่�รีีไซเคิิล และฟิิกเกอร์์สััตว์์ทะเลสุุดน่า่รััก

Sea Soul
AFTERNOON TEA
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A Journey Through

THE LEVANT

Centara Grand at CentralWorld invites guests to discover the rich culinary  
traditions of the Levant through a dining experience inspired by the eastern 
Mediterranean regions of Lebanon, Syria, Jordan, and Palestine.

Rooted in generosity, connection, and the ritual of gathering around the table, 
Levantine cuisine celebrates vibrant mezzeh, freshly baked breads,  
charcoal-grilled specialities, and fragrant spices. Each dish reflects a culture 
where food is designed to be shared and conversations are encouraged to linger.

Led by Chef Mohanad, whose more than two decades of international culinary 
experience are grounded in authenticity and respect for tradition, the menu 
brings time-honoured Levantine recipes to Bangkok with both refinement and 
sincerity.

The experience concludes with traditional Arabic coffee and refreshing fruit 
beverages, completing a journey shaped by hospitality, flavour, and moments 
shared together.

24th floor. Centara Grand at CentralWorld
Open daily from 12:00 to 22:00 hrs.

HIGHLIGHT MENU

Babaganoush Hummus Falafel Lamb Kofta Shish Taouk Kunafa Baklava

Chef Mohanad
Abdul Hadi Qasem

Chef de cuisine
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โรงแรมเซ็็นทาราแกรนด์์ฯ เซ็็นทรัลเวิิลด์์ ขอเชิิญทุุกท่่านร่่วมสััมผััสประสบการณ์ 
การรับประทานอาหารที่่�ได้้รัับแรงบัันดาลใจจากภููมิิภาคเมดิเตอร์์เรเนีียนตะวัันออก ได้้แก่่ 
เลบานอน ซีีเรีีย จอร์์แดน และปาเลสไตน์ เป็็นต้้น

อาหารเลแวนต์์มีีรากฐานอยู่่�บนแนวคิิดแห่่งการแบ่่งปััน ความสััมพันธ์์ระหว่างผู้้�คน และ 
การรวมตััวกัันรอบโต๊๊ะอาหาร ตั้้�งแต่่เมซเซ่่หลากหลายชนิิด ขนมปังอบสดใหม่ ไปจนถึึง 
เมนููย่่างถ่่านและเครื่่�องเทศหอมกรุ่่�น ทุุกจานสะท้้อนถึึงวััฒนธรรมการรัับประทานอาหาร 
ที่่�อบอุ่่�นและเป่ี่� ยมไปด้้วยเรื่่�องราว

ภายใต้้การนำำ�ของเชฟโมฮานาด ผู้้�มีประสบการณ์ด้้านอาหารนานาชาติิกว่่า 20 ปีี เมนู 
ทุุกจานได้้รัับการรังสรรค์ขึ้้�นตามแบบฉบัับสููตรอาหารดั้้�งเดิิม พร้้อมการนำำ�เสนอที่่�ร่่วมสมัย
อย่า่งประณีีต

ปิิดท้ายประสบการณ์ด้้วยกาแฟอาหรับแบบดั้้�งเดิิมและเคร่ื่�องด่ื่�มผลไม้้สด เพ่ื่�อเติิมเต็็ม 
การเดิินทางผ่่านรสชาติิ วััฒนธรรม และการต้อนรัับอัันเป็็นเอกลัักษณ์์ของดิินแดนเลแวนต์์



Where Evenings Are Meant to Be Savoured

As the city settles into evening, Ventisi 
invites guests to discover a grand dinner 
buffet shaped by flavour, craftsmanship, 
and atmosphere. Live cooking stations, 
premium ingredients, and globally inspired 
dishes come together in a setting that feels 
both vibrant and refined.

From freshly prepared seafood and 
international favourites to indulgent 
signature offerings, each experience is 
designed for exploration at your own pace. 
Alongside unlimited seafood on ice and foie 
gras, every evening features a rotating 
weekly highlight, bringing something new 
to discover with every visit.

Weekly Highlights
Thursday - Yellowfin Tuna Selection
Friday - Gaucho-Inspired Beef Selection
Saturday - Crab & Ocean Delicacies

ขอเชิญิทุกุท่่านร่ว่มสัมัผััสประสบการณ์บุ์ุฟเฟต์์มื้้�อค่ำำ�  
ที่่�ห้้องอาหารเวนติิซี ีในระดัับพรีเีมีียม ที่่�ผสานรสชาติิ 
คุณุภาพ และบรรยากาศเข้า้ไว้้ด้้วยกัันอย่า่งลงตััว

พบกัับไลฟ์ส์เตชันัที่่�ปรุุงสดใหม่ วััตถุดิุิบคุณุภาพเยี่่�ยม 
อาหารนานาชาติิหลากหลายสไตล์ เมนูซิิกเนเจอร์์ 
พร้อ้มเพลิิดเพลิินกัับซีีฟู้้�ดออนไอซ์ไ์ม่อ่ั้้�น ฟัวักราส์์ 
และเมนูไฮไลต์์ประจำำ�สััปดาห์์

ไฮไลต์์ประจำำ�สัปัดาห์์
วัันพฤหัสับดี ี- เมนูปลาทูนู่า่ครีบีเหลืือง
วัันศุกุร์ ์- เมนูเนื้้�อวััวสไตล์เกาโช่่
วัันเสาร์ ์- เมนูปููและอาหารทะเลพรีเีมีียม

INTERNATIONAL GRAND DINNER BUFFETS
WHERE EVENINGS ARE MEANT TO BE SAVOURED

THB 2,590++ including unlimited foie gras 
and a complimentary half lobster per person
add-on Beverage packages, starting from THB 149++ per person

AVAILABLE 18:00 – 22:30 HRS.

SIP&
SIZZLE
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THE BRUNCH
EVERYONE TALKS ABOUT

EVERY FIRST SUNDAY OF THE MONTH   
Sunday, 5th July & 2nd August 2026  
FROM 11:30 – 14:30 HRS.

Join us for the next chapter of UNO MAS Champagne Brunch, a 
monthly rooftop ritual where exceptional food, flowing Veuve 
Clicquot, and vibrant atmosphere come together above Bangkok. 

From fresh premium seafood and Mediterranean specialities to 
tableside trolleys and signature favourites, the experience unfolds 
at a leisurely pace, accompanied by free-flow beverages and 
panoramic city views.

Whether gathering with friends, celebrating a special occasion, 
or simply making the most of a Sunday afternoon, every brunch 
is designed to be enjoyed without rush.

Early reservation is highly recommended.

ร่ว่มสัมัผััสประสบการณ์แชมเปญบรั้้�นช์ ์ประจำำ�เดืือนสำำ�หรับัผู้้�ที่่�หลงใหลใน
อาหารรสเลิิศ แชมเปญคุณุภาพเยี่่�ยม ณ ห้้องอาหารอูโนมาส

เพลิิดเพลิินกัับซีฟีู้้�ดสดใหม่ ่อาหารสเปนจานเด่่น พร้อ้มมุมุปรุุงอาหารสดใหม่่
ทุุกจาน และเมนููซิิกเนเจอร์์มากมาย เครื่่�องด่ื่�มแบบฟรีีโฟลว์์ พร้้อมชม
บรรยากาศวิิวเมืืองแบบพาโนรามา เหมาะสำำ�หรับัการสัังสรรค์ การเฉลิิมฉลอง 
หรืือการใช้้เวลาช่ว่งบ่า่ยวัันอาทิิตย์อ์ย่า่งเต็็มที่่�

  unomasbangkok      unomas_bangkok      unomasbangkok.com

Including free-flow
Veuve Clicquot

Including free-flow
alcoholic beverages,
excluding Champagne

Including non-alcoholic 
beverages

THB 4,555++
Per Person

THB 3,999++
Per Person

THB 3,555++
Per Person



This season, Red Sky presents a limited-time menu celebrating the elegance of black 
truffle.

From marinated red prawns and creamy stracciatella to handmade tagliolini 
and slow-cooked beef short rib, each dish showcases the depth and 
distinctive aroma of one of the world’s most treasured ingredients.

Simple yet indulgent, this seasonal collection offers a refined 
black truffle experience.

ขอเชิิญทุุกท่่านร่่วมสััมผััสเสน่่ห์์ของเห็็ดทรััฟเฟิิลดำำ�ผ่่านเมนููพิิเศษ
ประจำำ�ฤดูกูาล ที่่�รังัสรรค์์ขึ้้�นเพื่่�อถ่่ายทอดกลิ่่�นหอมอัันเป็น็เอกลัักษณ
และรสสััมผััสอันลุ่่�มลึึกของวััตถุุดิิบชั้้�นเลิิศชนิิดนี้้�

ตั้้�งแต่่กุ้้�งแดงหมัักรสละมุุนและสตรััคชาเตลลาครีมมี่่� ไปจนถึึง 
เส้้นตากลิิโอลิินี่่� เส้้นสด ชีีสพาร์์มิิจิิอาโน และซี่่�โครงเนื้้� อตุ๋๋�น 
อย่่างพิิถีีพิิถััน ทุุกจานได้้รัับการรัังสรรค์์เพ่ื่�อถ่่ายทอดเอกลัักษณ์์ 
ของหนึ่่�งในวััตถุุดิิบล้ำำ�ค่าที่่�ได้้รัับการยกย่อ่งมากที่่�สุุดของโลก

คอลเลกชัันเมนููพิิเศษนี้้�พร้้อมมอบประสบการณ์์แห่่งรสชาติิที่่�เรีียบง่่าย 
สง่างาม และควรค่่าแก่่การลิ้้�มลองในช่ว่งฤดููกาลนี้้�

BLACK TRUFFLE
The Allure of

 unomasbangkok      unomas_bangkok      unomasbangkok.com 
 redskybangkok      redskybkk_centara      bangkokredsky.com

Gather around the table and experience the spirit of 
Spanish dining at UNO MAS with unlimited tapas, 
paella, and sparkling wine.

Inspired by Spain’s culture of gathering over food, 
enjoy vibrant flavours and a relaxed social 
atmosphere above Bangkok.

On 23 July, Chef Borja of UNO MAS, Chef Luca of Red Sky, 
and Guest Chef Nicolás “Manxeff” present a selection 
of exclusive dishes created for one night only.

TAPAS & PAELLA
THURSDAY 9th & 23rdJULY 2026

AVAILABLE THROUGHOUT JULY

THB 999++ PER PERSON

ขอเชิญิทุุกท่่านร่ว่มสัมัผััสเสน่ห์่์แห่ง่การรับประทานอาหารสไตล์
สเปน ที่่�ห้้องอาหารอูโนมาส พร้้อมทาปาสไม่่อั้้�น ข้า้วผััดสเปน 
และสปาร์์คกลิ้้�งไวน์์ ได้้รัับแรงบัันดาลใจจากวััฒนธรรม 
การสังัสรรค์รอบโต๊๊ะอาหารของชาวสเปน เพลิิดเพลิินกัับรสชาติิ
อัันเป็็นเอกลัักษณ์์

ในวัันพฤหััสบดีีที่่� 23 กรกฎาคมนี้้� พบกัับ เชฟบอร์ค์า (Chef Borja) 
จากห้้องอาหารอูโนมาส, เชฟลููก้้า (Chef Luca) จากห้้องอาหาร
เรดสกาย และเชฟรับัเชิญิ เชฟนิิโคลััส (Chef Manxeff) ที่่�จะมา
ร่ว่มรังสรรค์เมนูเอ็็กซ์ค์ลูซูีฟีสำำ�หรับัค่ำำ�คืืนนี้้�เท่่านั้้�น

SPECIAL NIGHT

THREE CHEFS 
ONE PAELLA
EXPERIENCE

23rd JULY

CHEF LUCA CHEF BORJA CHEF NICOLÁS
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Step beyond the ordinary and discover a world where chocolate 
comes to life in unexpected ways.

Created exclusively for COCOA XO, Gizmow’s Chocolate Magical 
Forest features a collection of handcrafted chocolate creations 
inspired by an enchanted woodland. From playful characters to 
intricate details, each piece showcases creativity, craftsmanship, 
and rich flavours.

Perfect for sharing with family and friends, the Magical Forest 
is available for a limited time only.

ก้้าวเข้า้สู่่�โลกแห่ง่จิินตนาการที่่�ความมหัศจรรย์แ์ละช็อ็กโกแลตมาบรรจบกััน
อย่า่งงดงาม

Gizmow’s Chocolate Magical Forest ชวนทุุกท่่านออกสำำ�รวจคอลเลกชันั
ช็อ็กโกแลตที่่�รังัสรรค์ขึ้้�นเป็็นพิิเศษสำำ�หรับั โคโค่่ เอ๊๊กซ์โ์อ โดยได้้รับัแรงบันัดาลใจ
จากเสน่ห์่์และความลึึกลัับของผืืนป่่าแห่ง่จิินตนาการ ถ่่ายทอดผ่า่นรายละเอีียด
อัันประณีตี ตััวละครแสนสนุก และรสชาติิที่่�เป่ี่�ยมไปด้้วยความคิดสร้า้งสรรค์

Magical Forest พร้้อมพาคุุณออกเดิินทางสู่่�โลกแห่่งช็อ็กโกแลตที่่�เต็็มไปด้้วย
ความสนุกและแรงบัันดาลใจ และแบ่่งปัันช่่วงเวลาแห่่งความสุุขร่่วมกับ 
คนสำำ�คัญ

GIZMOW’S CHOCOLATE 
MAGICAL FOREST

This season, CRU Champagne Bar introduces a collection of 
cherry-inspired cocktails crafted to capture the fruit’s vibrant 
character, balancing sweetness, brightness, and refreshing 
complexity.

Designed for sunset moments and celebrations above Bangkok, 
each creation brings together bold flavours, elegant presentation, 
and the playful spirit that defines CRU.

Available for a limited time only.

ครูู แชมเปญ บาร์์ ขอเชิิญทุุกท่่านร่่วมสััมผััสคอลเลกชัันค็็อกเทลที่่�ได้้รัับ 
แรงบัันดาลใจจากเชอร์ร์ี ีผลไม้้ที่่�โดดเด่่นด้้วยความสดใส ความหอมหวาน และ
รสชาติิอัันเป็็นเอกลัักษณ์์

ค็็อกเทลแต่่ละแก้้วได้้รัับการรังสรรค์เพื่่�อสะท้้อนเสน่ห์์ของเชอร์์รีีผ่่าน 
การผสมผสานรสชาติิอย่า่งสมดุลุ พร้้อมการนำำ�เสนอที่่�สวยงามและร่ว่มสมัย 
เหมาะสำำ�หรับัการเฉลิิมฉลองพร้้อมชมบรรยากาศทั้้�งช่ว่งพระอาทิิตย์ต์กดิิน
และค่ำำ�คืืนที่่�เต็็มไปด้้วยแสงไฟของวิิวเมืืองกรุุงเทพมหานคร

พร้อ้มให้้บริกิารในช่ว่งเวลาจำำ�กัด

ON TOP
Cherry 

7th - 31st JULY 2026
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SOLSTICE �HOUSE POOL PARTY
SUMMER’S FINAL GLOW

SATURDAY 18th JULY 2026
15:00 - 22:00 HRS.

As the sun begins its slow descent and the city shifts into golden 
hour, The 26th Floor Takeover invites you to celebrate the final 
glow of summer above Bangkok.

Set against the skyline at Pool Deck, the afternoon unfolds with 
uplifting house beats, refreshing cocktails, poolside energy, and 
a vibrant atmosphere designed for effortless moments with 
friends. From sun-soaked lounging to sunset celebrations, 
embrace the spirit of summer in its most carefree and memorable 
form.

Join us for an afternoon where music, water, and the city’s golden 
light come together for one unforgettable rooftop gathering.

ร่่วมเฉลิิมฉลองช่่วงเวลาของฤดููร้้อนกัับ SOLSTICE: House Pool Party 
ปาร์ต์ี้้�ริมิสระบนรููฟท็็อปที่่�ผสานจัังหวะดนตรี ีHouse ค็็อกเทลสุดุสดชื่่�น และ
วิิวเส้้นขอบฟ้้าของกรุุงเทพฯ ไว้้ในช่ว่งเวลาสุุดพิิเศษ

ตั้้�งแต่่แสงสีทีองของช่ว่ง Golden Hour ไปจนถึึงบรรยากาศยามพระอาทิิตย์ต์ก 
เติิมเต็็มช่่วงเวลาพัักผ่่อนริิมสระ ท่่ามกลางเสีียงดนตรีี จัังหวะสนุกๆ  
และบรรยากาศแห่่งการเฉลิิมฉลอง ให้้ทุุกช่่วงเวลาของฤดููร้้อนเต็็มไปด้้วย 
ความทรงจำำ�ที่่�น่่าประทัับใจ GET YOUR TICKET TODAY

As the sun sets over Bangkok, COCOA XO transforms into 
AFROSKY, a rooftop celebration inspired by the energy of 
Afrobeats, Amapiano, and Afro House.

Set against panoramic skyline views, the evening combines 
immersive music, handcrafted cocktails, premium spirits, and 
COCOA XO’s signature chocolate experiences. From golden-hour 
gatherings to late-night dancing, AFROSKY invites guests to 
experience one of the city’s most vibrant rooftop parties of the 
season.

Dress Code: Black & Gold

SATURDAY 18th JULY 2026
FROM 21:00 – 01:00 HRS.

Golden Souls • Deep Grooves • After Dark

Afro Beats Rooftop Party

ร่่วมสััมผััสค่ำำ�คืืนแห่่งจัังหวะดนตรีีและพลังแห่่งการเฉลิิมฉลอง กัับ 
AFROSKY ปาร์์ตี้้�บนรููฟท็อปที่่�ได้้รัับแรงบัันดาลใจจาก Afrobeats ดนตรีี
ป๊๊อปแอฟริกัันร่่วมสมัย, Amapiano ดนตรีีเฮาส์์จากแอฟริกาใต้้ และ  
Afro House ดนตรีีเฮาส์์ผสมกลิ่่�นอายแอฟริิกััน

ด่ื่�มด่ำำ�กับเสีียงเพลง ค็็อกเทลซิิกเนเจอร์์ เครื่่�องด่ื่�มระดัับพรีีเมีียม และ
ประสบการณ์์ช็็อกโกแลตอัันเป็็นเอกลัักษณ์์ของ โคโค่่ เอ็็กซ์์โอ ท่่ามกลาง
วิิวเมืืองยามพระอาทิิตย์์ตกและบรรยากาศยามค่ำำ�คืืน

AFROSKY
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BE REWARDED ALWAYS
DINE OFTEN

The Centara Grand Dining Club invites you to unlock elevated 
privileges across Centara Grand at CentralWorld, where every 
lunch, dinner, and celebratory toast comes with added value.

From exclusive member savings and priority reservations to 
curated dining experiences across the hotel’s renowned 
restaurants and bars, membership is designed for those who 
appreciate exceptional cuisine and seamless privileges.

Because when dining is part of your lifestyle, it deserves to be 
rewarding.

For more information, please contact
Tel : +66 (0)2 100 6270
Email : enquiries@centaragranddiningclub.com

Centara Grand Dining Club ขอเชิิญคุุณเปิิดประสบการณ์์สิิทธิิพิิเศษ 
ด้้านอาหารและเครื่�องด่ื่�มเหนืือระดัับทั่่�วโรงแรมเซ็น็ทาราแกรนด์์ฯ เซ็น็ทรััลเวิิลด์์ 
ที่่�ทุุกมื้้�ออาหารและทุุกช่่วงเวลาแห่่งการเฉลิิมฉลองมาพร้อมความคุ้้�มค่่า 
ที่่�มากกว่่า

ตั้้�งแต่่ส่ว่นลดพิเิศษสำำ�หรับัสมาชิกิ การสำำ�รองที่่�นั่่�ง ไปจนถึึงประสบการณ์ก์าร
รับัประทานอาหารที่่�คััดสรรอย่า่งพิถีิีพิถัิัน ณ ห้อ้งอาหารและบาร์ข์องโรงแรมฯ 
สมาชิิกภาพนี้้�ออกแบบมาสำำ�หรัับผู้้�ที่่�หลงใหลในรสชาติิและการบริิการ

ทุุกประสบการณ์์จึึงควรเต็็มไปด้้วยความพิิเศษและความคุ้้�มค่่า

Annual Membership Fee

Gold Tier THB 8,900

Platinum Tier THB 12,900

High above Bangkok, our organic garden brings you a Vegetable 
Hamper of freshly harvested produce, thoughtfully selected  
at it’s peak flavour.

• Essential Seasonal Harvest with organic dressing THB 999 net

• Premium Garden Selection with organic dressing THB 1,399 net

Available exclusively at Mill & Co.
Orders kindly placed at least one day in advance.

สวนผัักออร์์แกนิิคบนดาดฟ้้า ที่่�ปลููกและดููแลอย่่างพิิถีีพิิถััน คััดสรรผัักสด 
ตามฤดููกาล เก็็บเกี่่�ยวในช่ว่งเวลาที่่�ดีีที่่�สุุด จััดเรีียงอย่า่งประณีีต โดยทีีมเชฟ
ของเรา สะท้้อนแนวคิิดการรัับประทานอาหารอย่่างยั่่�งยืืน เหมาะสำำ�หรัับ 
มื้้�ออาหารประจำำ�วัน หรืือเป็็นของขวัญที่่�อบอุ่่�นและมีีคุุณค่่า

• ชุุดผัักสลัดตามฤดููกาลพร้้อมน้ำำ�สลัดออร์์แกนิิก ราคา 999 บาทสุุทธิิ
• ชุุดผักัสลัดพรีเมีียมตามฤดููกาลพร้อมน้ำำ�สลัดออร์์แกนิิก ราคา 1,399 บาทสุุทธิิ

จำำ�หน่า่ยเฉพาะที่่� มิิลล์์ แอนด์์ โค กรุุณาสั่่�งล่่วงหน้้าอย่า่งน้้อย 1 วััน

HARVESTED ABOVE THE CITY


