
Starters 
Isalata di Cesare al salmon norvegese 
Don Giovanni Caesar salad with Norwegian smoked salmon 
สลัดผักซซีารเ์สริฟ์พรอ้มปลาแซลมอนรมควัน 

Gamberone in isalata di rucola e oilio alla Camellia arancio e capperi 
Seared prawn rocket leaves with Camellia oil, orange, capers dressing 
กุง้ลายเสอืทอดเสริฟ์พรอ้มผักร็อคเก็ตและซอสสม้กับนํ�ามันคามเีลยี 

Bufaline e pomodorini di collina 
Baby buffalo mozzarella with hills vine tomatoes, pesto dressing 
ชสีมอซซาเรลลา่และมะเขอืเทศสดราดดว้ยซอสใบโหระพาอติาเลยีน 

Salsiccia grigliata pure’ di patate reduzione al vino rosso 
Grilled Italian sausage with creamy mashed potatoes, red wine reduction 
ไสก้รอกอติาเลยีนยา่งเสริฟ์พรอ้มมันฝรั�งบดราดดว้ยซอสไวน์แดง 

Soups 
Zuppa di funghi porcini e pomodoro 
Porcini mushroom and tomato soup 
ซปุใสมะเขอืเทศและเห็ดพอรช์นิี 

Crema di crostacei e aragosta 
Lobster and crustaceous cream soup 
ซปุครมีกุง้ล็อบสเตอร ์

Pasta and pizza 
Fregola sarda e tonno arrostito 
Sardinian fregola small pasta cooked in tomatoes 
and prawn stock, seared Akami tuna 
พาสตา้เฟรกลูาผัดซอสมะเขอืเทศเสริฟ์พรอ้มปลาทนู่า 

Penne alla Amatriciana 
Penne Amatriciana sauce 
พาสตา้เพนเน่ผัดซอสมะเขอืเทศ, หอมใหญ,่ เบคอ่นและไวน์แดง 

Spaghetti vongole e zucchini profomo di limone 
Spaghetti clams and zucchini, lemon zest white wine sauce 
สปาเก็ตตี�ผัดหอยลายและซกูนิี�ซอสไวนข์าว 

Paccheri alla Napoletana 
Paccheri tomatoes basil 
พาสตา้เพคเคอรี�ผัดซอสมะเขอืเทศและใบโหระพาอติาเลยีน 

Pizza salame piccante 
Pizza spicy salami 
พซิซา่หนา้ซาลามี�และชสีมอซซาเรลลา่ 

Main dish 
Salmone al forno spaghetti al nero zafferano 
Roasted salmon with spicy ink spaghetti saffron sauce 
ปลาแซลมอนทอดเสริฟ์พรอ้มสปาเก็ตตี�เสน้ดําและซอสหญา้ฝรั�น 

Bistecca di manzo Wagyu grigliata reduzione di vino e tartufo 
Wagyu flank steak grilled with truffle sauce, market vegetables 
เนื�อวัวสว่นหนา้ทอ้งยา่งเสริฟ์พรอ้มซอสเห็ดทรัฟเฟิล 

Costatina di maiale al rosmarino gnocchi burro fuso 
Pan-roasted pork chop, rosemary sauce with buttered gnocchi 
พอรค์ชอปอบเสริฟ์พรอ้มพาสตา้ย๊อกกี� 

Desserts 
Tiramisu all’arancio 
Orange tiramisu 
ทรีามสิรุสสม้สไตลอ์ติาล ี

Panna cotta 
Panna cotta berry sauce 
พานาคอตตา้ราดดว้ยซอสเบอรี� 

Affogato al caffe 
Vanilla ice cream topped with espresso 
ไอศครมีวานลิาราดดว้ยกาแฟสด 
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