
Valentine Dinner
バレンタインディナー
33 階 燻製キッチン

Chocolate Bonbon
ボンボンショコラ
3 個入り     ￥950
6 個入り ￥1,800
ハート型やリップ型、またセンタラ
のロゴが入ったものなどオリジナリ
ティ溢れるボンボンショコラです。
チョコレートは、その高い品質で世
界中のパティシエから愛されるフラ
ンスのヴァローナを使用し、フィリ
ングにはストロベリー、ライチ＆ロー
ズ、塩キャラメル、ラズベリー、ベ
ルガモットティー、マンゴー＆パッ
ションの 6 種類のフレーバーを閉じ
込めました。

Valentine Cake
バレンタインローズ
￥2,800
※3 日前までに要予約

まるでダイヤモンドのようなカッ
トの仕上げと薔薇の風味が印象的
なハート型ケーキです。サブレの
ベースにホワイトチョコのフィヤ
ンティーヌ、ラズベリーゼリー、
ライチライムゼリーを三層に重ね、
全体をラズベリーローズライチラ
イムムースで包み込みました。愛
する人への溢れる思いを表現した
情熱的なケーキです。   

（サイズ：約 15 x 13cm）

Valentine Collection 2024
  2024 年バレンタインコレクション

＜ご予約・お問合せ＞ センタラグランドホテル大阪
レストラン予約 TEL 06-6695-7204
〒556-0011 大阪市浪速区難波中2-11-50（なんばパークスサウス内）

※写真はイメージです。　※表記料金は消費税やサービス料などが含まれた総額の料金です。　※メニューや商品内容は変更する場合がございます。

期間：2024 年 1 月 24 日（水）～ 2 月 14 日（水） 11 時～ 20 時  

場所：ホテル 2 階のバレンタイン特設ショップにて販売

ホテル最上階に位置するイノベーティブレストラン「燻製
キッチン」では、バレンタインデーの 2 月 14 日 ( 水 ) 限定
で「バレンタインディナーコース」をご提供いたします。
その時期に旬を迎える食材を、フレンチの調理法で巧みに
アレンジし、燻製の技法を加えてさらに豊かな香りと味を
引き出した、ここにしかないお料理の数々をぜひご堪能く
ださい。
 
■日時：2 月 14 日（水）17:30-22:30
■料金：お一人様 8,000 円
■メニュー：前菜 4 品、魚料理、肉料理
                      デセール 2 品、プティフール

薔薇はイメージです



Valentine A�ernoon Tea
バレンタイン
アフタヌーンティー
2024年2月1日（木）～14日（水）
33階スモーク＆スピン

お一人様 ￥6,800

Valentine Cocktails
バレンタインカクテル
2024 年 2月 1日（木）～ 14日（水）
33階スモーク＆スピン

   ・ショコラトル ¥2,403（写真右）

ダークラムにバナナやカカオブラウンを合わせました。
ロックスタイルで大人の味わいをお愉しみください。

  
・サンバレンティーノ  ¥2,277（写真左）

金木犀とライウイスキーに、レモンやアマレットを
ブレンドした爽やかな香りが漂うカクテルです。

  

バレンタイン期間限定で、ハート型やチョコレートのス
イーツが愛らしい『バレンタインアフタヌーンティー』
が登場。大人気のツリー型スタンドには、ピンクのハー
ト型マカロンや、バニラとチョコレートのハート型ディ
アマンクッキー、チョコレートシュークリームなど、バ
レンタイン気分を盛り上げるスイーツが並びます。
   
内容：ウェルカムドリンク、スイーツ 11 種、セイヴォリー
           4 種、スコーン 2 種、コーヒーまたは 紅茶
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Valentine Gi� Box
バレンタインギフト
ボックス
スイーツ 6種類入り

￥1,800
赤 い 丸 形 の ボ ッ ク ス に ク ッ キ ー や
フィナンシェ、マンディアンなど 6
種類のスイーツを詰め込んだバレン
タイン限定ギフトボックスです。ハー
ト 型 の ク ッ キ ー に は リ ボ ン や メ ッ
セージが描かれていて、贈り物とし
て最適です。

Valentine Bakery Items
バレンタイン期間限定
ベーカリーアイテム

①ショコラマカデミア １個 ￥400
最高級のブラックチョコレートと称されるヴァ
ローナのグアナラ 70% を使用。ローストしたマ
カデミアナッツが食感のアクセントになってい
ます。

  
②プラリネアマンド １個 ￥400
アーモンドとヘーゼルナッツのプラリネにチョ
コチップを合わせました。サクサクの生地と共
にお楽しみください。

  
③ショコラバゲット １個 ￥480
カカオパウダーを生地に練りこみ、さらにマダ
ガスカル産カカオのマンジャリを加えて焼き上
げました。中に忍ばせたクランベリーとピスタ
チオが食感と味のアクセントに。

  
④キューブガナッシュブリオッシュ
    １個￥400
ブリオッシュ生地にカカオパウダーを練りこみ、
チョコレートガナッシュをたっぷり詰め込んだ、
まるでデザートのような一品です。アーモンド、
ピスタチオ、ヘーゼルナッツをトッピングし、
味も見た目も華やかに。

期間：2024 年 1 月 24 日（水）～ 2 月 14 日（水） 11 時～ 20 時

 場所：ホテル 2 階のバレンタイン特設ショップにて販売


